WEEK 49

Hallo Kabouters! Wij hebben deze week weer een aantal
leuke spelietjes gevonden om lekker thuis te kunnen doen.
Stuur je antwoorden in naar online@scoutings¢jan.nl en
verdien een toffe insigne! Groetjes de kabouterstaf

Opdracht |

Bereidingstijd: 15 minuten + 20
minuten

Ingrediénten

1 mespuntje zout

60 gram basterdsuiker, donker
80 gram boter

125 gram zelfrijzend bakmeel_
1 eetlepel speculaaskruiden

Bereiding

Zeef in een kom de speculaaskruiden,
het bakmeel en de bruine suiker.
Snijd de boter in kleine stukjes en
voeg deze toe.

Kneed alles tot een gelijkmatige bal,
wikkel deze in plastic folie en laat
deze 1 dag rusten in de koelkast.
Bestrooi het aanrecht met wat bloem
en rol met de deegroller het deeg uit
tot een dunne plak en steek de
koekjes met de vormpjes uit.
Eventueel kun je de koekjes versieren
met amandelschaafsel (ogen, neus,
mond etc.)

Bak de speculaasjes op een
beboterde bakplaat in een oven van
ca. 175 graden C. Na 20 minuten zijn
de speculaasjes bruin en gaar. Goed
af laten koelen.

Veel plezier!

Kijk voor meer leuke
spelletjes op:

n facebook.com/scoutingstjan

é% scoutingstjan.nl/

W

Opdracht 2

Het is bijna 5 December zijn
jullie lief geweest? Hier een
kleurplaat voor sinterklaas
voor in je schoen en wie
misschien slaat hij jullie huisje
niet over dit jaar.
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