Scouting @Thuis

WEEK 2

Hallo Welpen! Wij hebben deze week weer een aantal leuke
spelletjes gevonden om lekker thuis te kunnen doen. Stuur
je antwoorden in naar online@scoutingstjan.nl en verdien
een toffe insigne!

Veel plezier!

Moppen !
Jelle is bezig met het timmeren van zijn nieuwe vloer. Telkens Los de pUZZG| Op! .
. . " " . Woordzoeker Winter
als hij een spijker pakt, bekijkt hij deze aandachtig. De helft van T A R e N
de spijkers gooit hij weg. Zijn vriend Pascal ziet dit en vraagt: Leraar: 'Wie de volgende ’; g ; E 5 ? g 1; 2 ‘I‘ 2 ’; ‘; g g :
‘Waarom gooi je zoveel spijkers weg?’ Jelle zegt: ‘Ik heb per vraag goed beantwoordt, mag LIXRAFNSFEKAMAAHGZ
ongeluk slechte spijkers gekocht. Bij de helft zit de kop aan de  naar huis.' Meteen gooit een et o il el g
onderkant en de punt naar de bovenkant. ‘Wat ben jij toch leerling zijn tas uit het raam. JHSNEEUWVLORDEERK
. . . ) ' . f . SETPEHCSWUEENSEE
dom,’ zegt Pascal, ‘die kun je toch gebruiken voor het plafond!” 'Wie deed dat?' wil de leraar POPWUEENSIKAEREF
. ! k! ECQDWIURTSTPNILSO
Lekkere koekjes maken! weten. ‘Dat was ik', zegt de okt ol s R R
leerling. 'Doeil!!!' ESRAALWUEENSAORKE
LGLTMLOAMELBPERKARA
Ingrediénten: Benodigdheden: T I I 5
ZOOgrbloem mixer LRETEMOMPREHTJIPMS
- DNTSNROQOBNTIUGTIEPZ®O
75 gr suiker -Bakplaat met
1 eidooier bakpapier Sneeuw muts
. . . ijspegel iglo
1 zakje vanillesuiker -deegroller sjaal jas
125 gr boter -Uitsteekvormpjes e il
1 eetlepel koud water pinquin sneeuw::l;xlep
trui sneeuwballen
Bereiding: ijsbeer thermometer
Doe de bloem, suiker, vanillesuiker in - A
een kom. Voeg de boter in blokjes en de :;‘e‘mpop
eidooier toe. Mix tot een kruimelig wanten
slee
geheel. Voeg dan de eetlepel water toe 15 -
en kneed het deeg met je handen tot
een stevige bal. Is het nog erg droog,

voeg dan een beetje extra water toe, is 5 A .4 . . I
het erg plakkerig dan een beetje bloem. = $ - ™ Een pnguin maken! Kijk voor meer leuke
Wikkel het deeg in een stuk plastic folie : - gi spelletjes op:

en leg een half uurtje in de koelkast. Als
het deeg koud is dan krijg je een extra n facebook.com/scoutingstjan
é% scoutingstjan.nl/

knapperig resultaat en is het makkelijker
te bewerken. Verwarm de oven op 175
graden. W

Haal het deeg daarna uit de folie.
Bebloem een ondergrond en rol het deeg
uit met een deegroller. Steek er met een
vormpje vormen uit en leg deze op een
bakplaat met bakpapier. De koekjes
lopen niet heel erg uit maar het is wel
goed om een beetje ruimte ertussen te
houden. Schuif de bakplaat met de
zandkoekjes de oven in en bak de
koekjes in 15 minuten goudbruin. Haal
de bakplaat uit de oven en laat de
koekjes erop afkoelen.
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